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Form: Pergel und Drahtrahmen (Guyot)

Die Lage und ihre Eigenschaften:
Von der Sonne verwohnte, steile Terrassenanlagen auf kraftigem Lehmschotterboden in
400 - 600 m Meereshdhe verleinen dem Wein sein unverwechsellbares, intensives Aroma.

Weinbereitung:

Sorgfaltige Lese nach einem Hohr harter Arbeit im Weinberg ist die Voraussetzung,
um die ersten Schritte der Kelterung zu beginnen. Nach dem sorgfaltigen Abbee-
ren der Trauben und einiger Zeit Kaltmazeration kann die Garung beginnen.Die
Garung im Garbottich dauert ca. 2 Wochen, wobei je nach Bedarf die Maische mit
dem Winzerstab untergestoBen wird, um aus der Traulbenschale Farlbbe und Ge-
schmack zu extrahieren. Die ndchsten Monate reift der Jungwein im Holzfass und
im Barrigue, wo er auch seinen Séureablbau durchmacht. Nach ungefahr 20 Mo-
naten Reifezeit im Holz wird der Wein albbgefullt. Nach einigen weiteren Monaten
Flaschenreiffung kommt der Wein endlich in den Handel.

Weinbeschreibung:

Sortentypisches Aroma mit leicht ,erdigem” Charakter,

Farbe: leichte, rubinrote Farlbe mit granatrotem Schimmer.

Geruch: Duft nach roten Beeren und Kirschen, sowie GewuUrznoten.

Geschmack: Weicher, runder Geschmack; ausgewogener, mittelkraftiger Korper;
frischer Abgang mit feinwurzigem Gerbstoff, prasente Mineralitat. Bel guter Lage-
rung wird dieser Wein 3 bis 5 Jahre lang optimalen Trinkgenuss bieten.

Empfiehlt sich zu: leichten VVorspeisen, weiBen Fleischsorten, Lamm, Geflugel,
Ente, Wild, Kase.

Trinktemperatur: 16- 18°C
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