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Traubensorte: Gruner \Veltliner 100% ﬁ/g/&
Form: Pergel und Drahtrahmen (Guyot)

Die Lage und ihre Eigenschaften:

Von der Sonne verwohnte, steile Terrassenanlagen auf kraftigem Lehmschotterbboden in
400 - 600 m Meereshohe verleihen dem Wein sein unverwechselbares, intensives Aroma.
Weinbereitung:

Sorgfaltige Lese nach einem Jahr harter Arbeit im Weinberg ist die Voraussetzung, um die
ersten Schritte der Kelterung zu beginnen. Nach dem sorgfaltigen Abbeeren der Trauben
und einiger Zeit Kaltmazeration wird die Maische sanft gepresst. Die Temperatur des Mos-
tes wird auf ca. 17° C reguliert und dann kann die Garung beginnen. Nach ungefahr zwei
Wochen tatigen wir den ersten Abstich von der grobben Hefe. Die ndichsten Monate reift der
Jungwein im Stahlfass mit haufigem Aufruhren der Feinhefe. Gegen Juni des darauf folgen-
den Jahres wird der Wein abgefullt. Alb September kommt er in den Handel.
Weinbeschreibung:

Der \eltliner betort mit seinen einmaligen, auBergewdhnlichen Aromastoffen im Bougquet.
Farbe: l[euchtende grunlich bis strohgellbe Farbe

Geruch: dezenter fruchtiger WeiBwein mit angenehm wurzigem Bouqguet; erinnert an
weiBen Pfeffer.

Geschmack: Kraftiger Korper und feinfruchtiger Geschmack mit leicht pfeffrigen Noten;
frische, lebhafte Saure; mineralisch.

Empfiehlt sich zu: weichem Kdase, Fischvorspeisen, gekochtem oder gegrilltem Fisch.
Trinktemperatur: 12 -15°C

Karton 6 x 0,75l Pallet 10 x 10 Karton



