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Wein: Sauvignon AMPERG épyﬁ/f/é[/ﬁ/

Traubensorte: Sauvignon 100%
Form: Drahtrahmen (Guyot)

Die Lage und ihre Eigenschaften:
Die Sauvignon-Trauben fur diesen Wein stammen von ausgesuchten Weinbergen
aus dem Sudtiroler Uberetsch.

Weinbereitung:

Sorgfaltige Lese nach einem #ohr harter Arbeit im Weinberg ist die Voraussetzung,
um die ersten Schritte der Kelterung zu beginnen. Nach dem sorgfaltigen
Abbeeren der Trauben wird die Maische sanft gepresst. Die Temperatur des
Mostes wird auf ca. 17° C reguliert, und dann kann die Garung beginnen. Nach
ungefahnr zwei Wochen tatigen wir den ersten Abstich von der grobben Hefe. Die
nachsten Monate reift der Jungwein im Stahlfass mit sanftem Aufruhren cer
Feinhefe. Gegen April des darauf folgenden Jahres wird der Wein abbgefullt.

Weinbeschreibung:

Der Sauvignon betort mit seinen einmaligen, aromatischen Duften und seinem
frischen Bouguet

Farbe: Leuchtende Farbbe mit gringelblichen Reflexen.

Geruch: Aromatischer, ausgepragter Geruch, mit Holunder, Stachellbeere und rei-
fen Sudfrichten in der Aromatik.

Geschmack: Kernige Saure; mineralisch und anhaltendem Abgang.

Empfiehlt sich zu: Vorspeisen, Spargelgerichte, GemUse- und Fischgerichte
Schalen- und Krustentiere.
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